
 

    ”Arrope” de la Mairie de Pedro Muñoz  

        Raisins confits               

 

Ingrédients  
 

 Du raisin rouge 

Préparation 

 

 

 

 

  

 Laver les raisins et les détacher de la grappe, 

 Presser les raisins dans une passoire posée sur une 
casserole pour en faire sortir le jus (sans la peau ni les 
pépins) 

 Faire cuire à feu doux le jus, jusqu’à obtenir une gelée, 

 Déposer quelques raisins dans une assiette, puis couvrir 
avec le jus de raisin 

 

                  

  

 


